MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

GABINETE DO MINISTRO

PORTARIA N° 65, DE 16 DE FEVEREIRO DE 1993

O Ministro de Estado da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agréria, no uso das atribuicdes que
Ihe confere o artigo 87, Parégrafo Unico, 11, da Constituicéo da Republica, tendo em vista o disposto na
Lei n°6.305, de 15 de dezembro de 1975, e no Decreto n° 82.110, de 14 de agosto de 1978, e

Considerando ainexisténcia de padroes de qualidade para o Alpiste, a Ervilha, aLentilha, o Girassol e a
Mamona, estabel ecidos pelo Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria;

Considerando a necessidade de instrumento oficial que discipline a classificacéo e a comercializacéo dos
referidos produtos no mercado interno, resolve:

Art. 1° Aprovar as anexas Normas de | dentidade, Qualidade, Embalagem, Marcacéo e Apresentacéo do
Alpiste, da Ervilha, da Lentilha, do Girassol e da Mamona, devidamente assinadas pelo Secretario de
Defesa Agropecuaria e pelo Diretor do Departamento Nacional de Producéo e Defesa Vegetal.

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacéo.

LAZARO FERREIRA BARBOZA

ANEXO |

NORMA DE IDENTIDADE, QUALIDADE, EMBALAGEM, MARCACAO E APRESENTACAO DO
ALPISTE

1. Objetivo: A presente normatem por objetivo definir as caracteristicas de identidade, qualidade,
embalagem, marcagdo e apresentacdo do alpiste que se destina a comercializagéo.

2. Definicéo do Produto: Entende-se por alpiste os graos provenientes da espécie Phalaris canariensis, L.
3. Conceitos: Para efeito desta norma e dos termos usados nas presentes especificagdes, considera-se:

3.1. Gréaos Avariados:. gréos inteiros ou pedaco de gréo que se apresentam ardidos, brotados, mofados,
gueimados, chochos ou imaturos, bem como os gréos quebrados sadios.

3.1.1. Ardido: gréo ou pedaco de gréo que apresenta alteracdo em sua coloracéo normal e em sua estrutura
interna, devido a acéo do calor, umidade ou fermentacéo.

3.1.2. Brotado: gréo que se apresenta visivelmente germinado, caracterizando inclusive o rompimento da
pelicula

3.1.3. Mofado: gréo ou pedaco de gréo gque se apresenta com fungos (mofos ou bolores), mostrando a olho
nu, aspecto aveludado ou algodoento.

3.1.4. Queimado: gréo ou pedaco de gréo gue se apresenta carbonizado por acéo de alta temperatura.

3.1.5. Chocho/lmaturo: gréo que ndo atingiu o seu estagio completo de  desenvolvimento,
apresentando-se com pouca massa interna.

3.1.6. Quebrado: pedaco de gréo sadio que ndo vazar na peneira de crivos circulares de 1,60 mm de
diametro.



3.2. Marinheiro: gréo inteiro que se encontra provido de sua casca natural.

3.3. Impureza: detrito do proprio produto tais como os fragmentos de talo, casca, entre outros materiais,
bem como os pedacos de gréo que vazarem através da peneira de crivos circulares de 1,60 mm de
diametro.

3.4. Matéria Estranha: detrito de qualquer natureza estranho ao produto, tais como torrées, pedras e
sementes de outras espécies, que vazar na peneira de 1,60 mm de didmetro ou que nelaficar retido.

3.5. Umidade: o percentual de &gua encontrado na amostra no seu estado original.
4. Classificagdo

4.1. O alpiste, segundo a sua qualidade, seré classificado em Tipo Unico, definido pelos limites méaximos
de tolerancia estabelecidos no Anexo |.

4.2. Abaixo do Padr3o: o alpiste que n&o atender as exigéncias estabelecidas para o Tipo Unico, seréa
classificado como Abaixo do Padréo.

4.2.1. O Produto Classificado como Abaixo do Padr&o podera ser:

4.2.1.1. comercializado como tal desde que esteja perfeitamente identificado e cuja marcagéo esteja
colocada em lugar de destaque, de facil visualizacdo e dificil remoc&o e de formaclara, correta, precisae
ostensiva;

4.2.1.2. rebeneficiado, desdobrado ou recomposto, para efeito de enquadramento em tipo Unico;

4.2.1.3. reembalado e remarcado para efeito de atendimento as exigéncias da Norma.

4.3. Desclassificagao

4.3.1. Sera desclassificado e tera proibida a sua comercializagéo, todo al piste que apresentar, isolada ou
cumulativamente, as seguintes condicoes:

4.3.1.1. Mau estado de conservagao;

4.3.1.2. Aspecto generalizado de mofo ou fermentacéo;

4.3.1.3. Acentuado odor estranho de qualquer natureza, improprio ao produto;

4.3.1.4. Teor de micotoxinas acimado limite estabelecido pelalegislaco especificaem vigor;

4.3.1.5. Residuos de produtos fitossanitarios ou contaminantes acima dos limites estabel ecidos pela
legislag&o especificaem vigor.

4.3.2. Sera desclassificado e impedida a sua comercializacéo, até o seu rebeneficiamento para
enquadramento em tipo, todo o alpiste que apresentar:

4.3.2.1. Presenca de bagas de mamona ou outras sementes toxicas.

4.3.3. Sera de competéncia do Ministério da Agricultura, do Abastecimento e dareforma Agréria, a
decisdo quanto ao destino do produto desclassificado.

4.4. Insetos Vivos:

4.4.1. O apiste com presenca de insetos vivos podera ser classificado, devendo constar a observacéo no
respectivo Certificado de Classificagso.



5. Embalagem

5.1. As embalagens utilizadas no acondicionamento do a piste poderéo ser de materiais naturais, materiais
sintéticos, ou qualquer outro material apropriado, que tenha sido previamente aprovado pelo Ministério da
Agricultura, do

Abastecimento e da Reforma Agraria.

5.2. E obrigatdrio que as embal agens apresentem as seguintes caracteristicas;

5.2.1. Limpeza;

5.2.2. Resisténcig;

5.2.3. Bom estado de conservagéo e higiene;

5.2.4. Garantam as qualidades comerciais do produto;

5.2.5. Atendam as especificagdes oficiais de confecgdo, dimensdes e capaci dade de acondicionamento.

5.3. O material plastico utilizado na confeccéo das embalagens para o alpiste comercializado no varejo
deve ser incolor e transparente, a ponto de permitir a perfeita visualizacdo da qualidade do produto.

5.4. O apiste, quando comercializado no atacado, devera ser acondicionado em sacos com capacidade
para conter adequadamente 50 kg (cinguienta quilogramas) em peso liquido do produto.

5.5. As especificagdes quanto a confecgao, as dimensdes e a capacidade de acondicionamento,
permanecem de acordo com alegislacdo vigente do INMETRO/MJ.

5.6. Dentro de um mesmo |ote sera obrigatério que todas as embal agens sejam do mesmo material e
tenham idéntica capacidade de acondicionamento.

6. Marcacéo

6.1. As especificagbes qualitativas do produto necessarias a marcacéo da embalagem (varejo) ou
identificacdo do lote (atacado), seréo retiradas do Certificado de Classificacéo.

6.2. Ao nivel de atacado, aidentificagdo do lote deve trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:
6.2.1. Numero do lote;

6.2.2. Tipo;

6.2.3. Peso liquido;

6.2.4. Safra de producéo (declaracdo do interessado);

6.2.5. Identificacéo do responsavel pelo produto (nome ou razéo social, enderego e nimero do registro do
estabel ecimento no Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria).

6.3. Ao nivel de varejo, toda embalagem deve trazer as especificacdes qualitativas e quantitativas,
marcadas, rotuladas ou etiquetadas na vista principal, em lugar de destaque, de fécil visualizacéo e dificil
remocao, em caracteres legivel's, claros, corretos, precisos e ostensivos, contendo no minimo, as
seguintes indicacdes:

6.3.1. Produto;



6.3.2. Tipo;
6.3.3. Peso liquido;

6.3.4. Identificacdo do responsavel pelo produto (nome ou razéo social, enderego e nimero do registro do
estabel ecimento no Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria).

6.4. No caso especifico da comercializagdo a granel ou em conchas, o produto exposto deve ser
identificado e aidentificacdo colocada em lugar de destaque e de fécil visualizagéo, contendo, no minimo,
as seguintes indicacoes:

6.4.1. Produto;

6.4.2. Tipo;

6.4.3. Preco de venda;

6.4.4. Origem, nome e endereco do produtor.

6.5. N&o serd permitido na marcacdo das embal agens ou naidentificagéo do produto posto avenda, o
emprego de dizeres ou qualquer modalidade de informagdo capaz de induzir em erro o consumidor, a
respeito da natureza, caracteristica, qualidade, quantidade, propriedade, origem, prego e quaisquer outros
dados do produto.

6.6. As expressies Tipo Unico ou ABAIXO DO PADRAO, utilizadas na marcacéo, devem ser grafadas
por extenso.

6.7. A marcagdo obrigatoria da quantidade do produto e do nimero do registro do estabel ecimento sera
precedida das expressdes Peso Liquido ou Peso Lig. e Registro M.A. nr. ou Reg. M.A. nr.,
respectivamente.

6.8. Todas as especificacOes qualitativas do produto necessérias a marcacdo da embal agem deveréo ser
apostas sobre umatarja em cor contrastante a do produto ou fundo das embalagens, quando for o caso, e
grafadas em caracteres de mesmas dimensdes, conforme o quadro abai xo:

Areadavista

principal (cm?) Altura minima das letras e niimeros (mm)
Alturax largura

até 40 1,50

maior que 40 até 170 (3,00

maior que 170 até 650 4,50

maior que 650 até

2600 6,00

maior que 2600 12,50

6.8.1. aproporcéo entre a dtura e alargura das |etras e nUmeros ndo pode exceder a 3 por 1 (trés por um).
7. Amostragem

7.1. A retirada ou extracdo de amostras de lotes de al piste sera efetuada do seguinte modo:

7.1.1. Alpiste Ensacado: por furagdo ou calagem, sendo 0s sacos tomados inteiramente ao acaso, mas

sempre representando a expressdo média do |ote, numa quantidade minima de 30 g (trinta gramas) de
cada saco, obedecendo-se a seguinte intensidade:




nr. de sacos do lote nr. minimo de sacos a amostrar
até 10 todos

11a50 10

51a100 20

acimade 100 20 + 2% do total de sacos

7.1.2. Alpiste a Granel: a amostra sera extraida nas seguintes proporcoes.
7.1.2.1. Quantidade até 100 t retira-se 20 kg de amostra.
7.1.2.2. Quantidade superior a 100 t retira-se 15 kg para cada série ou fracao.

7.1.3. Alpiste Empacotado: seraretirado, no minimo, 1% (um por cento) do nimero total de pacotes que
compdem o lote.

7.1.4. As amostras assim extraidas seréo homogeneizadas, reduzidas e acondicionadas em, no minimo, 3
(trés) vias com peso de 0,5 kg (meio quilograma) cada, devidamente identificadas, lacradas e
autenticadas.

7.1.4.1. Serdentregue 1 (uma) amostra para o interessado, 2 (duas) ficar&o com o Orgéo Classificador e 0
restante sera recolocado no lote ou devolvido ao proprietério.

7.1.5. Para efeito da classificagdo do alpiste, sera utilizada uma das amostras novamente homogeneizada,
da qual deverdo ser retirados 20 g (vinte gramas) de produto.

8. Armazenagem e Meios de Transporte: Os estabel ecimentos destinados a armazenagem do alpiste e 0s
meios para o seu transporte devem oferecer plena seguranca e condicdes técnicas imprescindivels a
perfeita conservacéo do produto, respeitada a legislacéo especifica vigente.

9. Certificado de Classificagdo

9.1. O Certificado de Classificacio seré emitido pelo Orgéo Oficial de Classificagso, devidamente
credenciado pelo Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria, em modelo oficial e
de acordo com alegislacdo em vigor.

9.2. A suavalidade serd de 120 (cento e vinte) dias, contados a partir da data de sua emissao.

9.3. No Certificado de Classificacgo deverdo constar, além das informagdes padronizadas, as seguintes
indicaces.

9.3.1. Motivos que determinaram a classificacéo do produto como Abaixo do Padréo;

9.3.2. Motivos que determinaram a desclassificagcdo do produto.

9.3.3. A declaracdo PRESENCA DE INSETOS VIV OS quando constatado.

10. Considerar-se-a fraude toda alteracdo dolosa, de qualquer ordem ou natureza, praticada na
classificagéo, no acondicionamento, na marcagdo, na embalagem, no transporte e na armazenagem, bem
como nos documentos de qualidade do produto, conforme norma em vigor.

11. Disposi¢oes Gerais

11.1. Sera de competéncia exclusiva do Orgdo Técnico especifico do Ministério da Agricultura, do

Abastecimento e da Reforma Agréria, resolver os casos omissos porventura surgidos na utilizacdo da
presente Norma.



ANEXO

ALPISTE - LIMITESMAXIMOS DE TOLERANCIA - % EM PESO

Matérias Avariados
Estranhas N

Tipo Umidade |e Marinheiros MofadosArdi dos.l. otal
Impurezag

Unico 12,0 4,0 5,0 1,0 1,0 6,0

HIPERIDES LEANDRO FARIAS
Diretor do DNPV
Substituto

ENIO ANTONIO MARQUES PEREIRA
Secretério da SDA

ANEXO I

NORMA DE IDENTIDADE, QUALIDADE, EMBALAGEM, MARCACAO E APRESENTACAO DA
ERVILHA

1. Objetivo: A presente normatem por objetivo definir as caracteristicas de identidade, qualidade,
embal agem, marcacdo e apresentacdo da Ervilha Seca que se destina a comercializagao.

2. Definicdo do Produto: Entende-se por ervilha os gréos provenientes da espécie Pisum sativum, L.
3. Conceitos: Para efeito desta norma e termos usados nas presentes especificagoes, considera-se:

3.1. Gréaos Avariados:. gréos inteiros, partidos ou pedagos de gréo que se apresentam ardidos, brotados,
carunchados, chochos, manchados ou descol oridos, mofados, danificados e os quebrados.

3.1.1. Ardido: gréo que apresenta alteracdo em sua coloragdo normal e em sua estruturainterna, devido a
acao do calor e umidade ou fermentagéo.

3.1.2. Brotado: gréo que se apresenta visivelmente germinado, caracterizando inclusive o rompimento da
pelicula.

3.1.3. Carunchado: gréo que apresenta perfuragéo causada por carunchos ou outros insetos, em qual quer
de suas fases evolutivas.

3.1.4. Chocho: gréo que se apresenta mal formado e com densidade menor que a do gréo normal.
3.1.5. Manchado ou Descolorido: grao que apresenta manchas visiveis em mais e ¢, da pelicula ou
descol orido (esbranquicado) em relagcdo a cor caracteristica da variedade predominante na amostra, mas

sem que se observe alteragdes na pol pa.

3.1.6. Mofado: gréo que se apresenta com fungos (mofos ou bolores), mostrando a olho nu, aspecto
aveludado ou algodoento.

3.1.7. Danificado: gréo que se apresenta amassado, trincado ou rachado, decorrente de danos fisicos ou
mecanicos, perfurado por insetos ou roedores, incluindo também os graos inteiros com pelicula partida.

3.1.8. Quebrado: pedaco de gréo sadio que ficar retido na peneira de crivos circulares de 3,00 mm de
diametro.



3.2. Partido: gréo que se apresenta dividido em seus cotilédones (bandas).

3.3. Impureza: detrito do proprio produto tais como fragmentos de tal 0s ou vagens, casca, entre outros,
bem como os pedagos de gréo que vazarem na peneira de crivos circulares de 3,00 mm de diametro.

3.3.1. A vagem ndo debulhada que porventura for encontrada na amostra, sera considerada como
impureza.

3.4. Matéria Estranha: detrito de qualquer natureza estranho ao produto, tais como torrdes, pedras e
sementes de outras espécies, que vazar na peneira de crivos circulares de 3 mm de didmetro ou que nela
ficar retido.

4. Classificagdo: aervilha sera classificada em grupos e tipos segundo a forma de apresentagdo e a
gualidade, respectivamente.

4.1. Grupos: a ervilha, segundo sua forma de apresentacdo, sera classificada em 2 (dois) grupos:

4.1.1. Grupo |: € o produto que contiver, no minimo, 98% de ervilhas inteiras, seca, maduras e de
tamanho e coloragdo proprios.

4.1.2. Grupo |1: € o produto que contiver, no minimo, 98% de ervilhas partidas (cotilédones ou bandas).

4.3. Tipos: A ervilha, segundo a sua qualidade, sera classificadaem 5 (cinco) tipos, definidos de acordo
com os limites méximos de tol eréncia estabel ecidos no Anexo | da presente norma.

4.4. Umidade, Matéria Estranha e Impureza

4.4.1. O limite méximo de tolerancia para o teor de umidade e os percentuais de matéria estranha e
impureza, admitidos para cada um dos tipos, estdo estabel ecidos no Anexo | da presente norma.

4.5. Abaixo do Padrdo: A ervilha que ndo atender as exigéncias contidas no Anexo | da presente Norma,
sera classificada como Abaixo do Padréo.

4.5.1. O produto classificado como Abaixo do Padr&o podera ser:

4.5.1.1. Comercializado como tal desde que esteja perfeitamente identificado e cuja marcacéo esteja
colocada em lugar de destaque, de facil visuaizacdo e dificil remoc&o e de formaclara, correta, precisae
ostensiva;

4.5.1.2. Rebeneficiado, desdobrado ou recomposto, para efeito de enquadramento em tipo Unico;

4.5.1.3. Reembalado e remarcado para atendimento as exigéncias desta norma.

4.6. Desclassificagdo

4.6.1. Sera desclassificada e proibida sua comercializac8o, para alimentagdo humana ou animal, toda
ervilha que apresentar, isolada ou cumulativamente, as seguintes condigoes:

4.6.1.1. Mau estado de conservagao;

4.6.1.2. Aspecto generalizado de mofo ou fermentacéo;

4.6.1.3. Odor estranho de qualquer natureza, improprio ao produto;

4.6.1.4. Teor de micotoxinas acimado limite estabelecido pelalegislacéo especificaem vigor;

4.6.1.5. Residuos de produtos fitossanitarios ou contaminantes acima dos limites estabel ecidos pela



legislacdo especificaem vigor.

4.6.2. Sera desclassificada e impedida a sua comercializacdo, até o seu rebeneficiamento ou expurgo para
enquadramento em tipo, toda a ervilha que apresentar:

4.6.2.1. Presenca de bagas de mamona ou outras sementes toxicas.
4.6.2.2. Presenca de insetos vivos.

4.6.3. Sera de competéncia do Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agréria, a
decisdo quanto ao destino do produto desclassificado.

5. Embalagem

5.1. As embalagens utilizadas no acondicionamento da ervilha poderdo ser de materiais naturais,
sintéticos, ou qualquer outro material apropriado que tenha sido previamente aprovado pelo Ministério da
Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agréria

5.2. E obrigatério que as embal agens apresentem as seguintes caracteristicas:

5.2.1. Limpeza;

5.2.2. Resisténcig;

5.2.3. Bom estado de conservacéo e higiene;

5.2.4. Garantam as qualidades comerciais do produto;

5.2.5. Atendam as especificacdes oficiais de confeccao, dimensdes e capacidade de acondicionamento.
5.3. O material plastico utilizado na confeccdo das embal agens para a ervilha seré obrigatoriamente
incolor e transparente, a ponto de permitir a perfeita visualizagdo da qualidade do produto, quando

comercializado no varejo.

5.4. A ervilha, quando comercializada no atacado, devera ser acondicionado em sacos com capacidade
para conter adequadamente 50 kg (cingutienta quilogramas) em peso liquido do produto.

5.5. As especificagOes quanto a confeccdo, as dimensdes e a capaci dade de acondicionamento,
permanecem de acordo com a legislagdo vigente do INMETRO/MJ.

5.6. Dentro de um mesmo |ote sera obrigatério que todas as embal agens sejam do mesmo material e
tenham idénticas capacidades de acondicionamento.

6. Marcacéo

6.1. As especificagbes qualitativas do produto, necessarias a marcacéo da embalagem (varejo) ou
identificacdo do lote (atacado), serdo retiradas do Certificado de Classificacao.

6.2. Ao nivel de atacado, aidentificagdo do lote deve trazer, no minimo, as seguintes indicacdes:
6.2.1. Namero do lote;

6.2.2. Grupo;

6.2.3. Tipo;

6.2.4. Safra de producéo (declaracdo do interessado);



6.2.5. |dentificacdo do responsavel pelo produto (nome ou razéo social, enderego e nimero do registro do
estabel ecimento no Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria).

6.3. Ao nivel de varejo, toda embalagem deve trazer as especificagdes qualitativas e quantitativas,
marcadas, rotuladas ou etiquetadas na vista principal, em lugar de destaque, de fécil visualizacao e dificil
remocao, em caracteres legive's, claros, corretos, precisos e ostensivos, contendo no minimo, as seguintes
indicagoes:

6.3.1. Produto;

6.3.2. Grupo;

6.3.3. Tipo;

6.3.4. Peso liquido;

6.3.5. Identificacdo do responsavel pelo produto (nome ou razéo social, enderego e nimero do registro do
estabelecimento no Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria).

6.4. No caso especifico da comercializagdo a granel ou em conchas, o produto exposto deve ser
identificado e aidentificacdo colocada em lugar de destague e de facil visualizacdo, contendo, no minimo,
as seguintes indicacoes:

6.4.1. Produto;

6.4.2. Tipo;

6.4.3. Preco de venda;

6.4.4. Origem, nome e endereco do produtor.

6.5. N&o serd permitido na marcagdo das embal agens ou naidentificacéo do produto posto avenda, o
emprego de dizeres ou qualquer modalidade de informagdo capaz de induzir em erro o consumidor a

respeito da natureza, caracteristica, qualidade, quantidade, propriedade, origem, preco e quaisguer outros
dados do produto.

6.6. As expressdes grupo e tipo, utilizadas na marcagéo, serdo grafadas por extenso.

6.7. A especificacao quditativa referente ao grupo deve ser grafada em a garismos romanos e, quanto ao
tipo, em algarismos arabicos, ou com a expressao ABAIXO DO PADRAO por extenso, quando for o
caso.

6.8. A marcacdo obrigatéria da quantidade do produto e do nimero do estabel ecimento sera precedida das
expressdes Peso Liquido ou Peso Lig. e Registro M.A. nr. ou Reg. M.A. nr., respectivamente.

6.9. Todas as especificacOes qualitativas do produto necessérias a marcacdo da embalagem deverdo ser
apostas sobre umatarja em cor contrastante a do produto ou fundo das embal agens, quando for o caso, e
grafadas em caracteres de mesmas dimensdes, conforme o quadro abaixo:

Areada vista principal
(cm?) Alturax largura
até 40 1,50
maior que 40 até 170 3,00
maior que 170 até 650 4,50
maior que 650 até 2600 |6,00
maior que 2600 12,50

Altura minima das letras e nimeros (mm)




6.9.1. A proporcao entre a altura e alargura das letras e nimeros ndo pode exceder a 3 por 1 (trés por
um).

7. Amostragem
7.1. A retirada ou extracdo de amostra em lotes de ervilha sera efetuada do seguinte modo:
7.1.1. Ervilha Ensacada: por furagéo ou calagem, sendo os sacos tomados inteiramente ao acaso, mas

sempre representando a expressao média do |ote, numa quantidade minima de 30 g (trinta gramas) de
cada saco, obedecendo-se a seguinte intensidade:

nr. de sacos do lote nr. minimo de sacos a amostrar
até 10 todos

11a50 10

51 a100 20

acimade 100 20 + 2% do total de sacos

7.1.2. Ervilhaa Granel: a amostra seré extraida nas seguintes proporgoes:
7.1.2.1. Quantidades até 100 t, retira-se 20 kg de amostra.
7.1.2.2. Quantidades superiores a 100 t, retira-se 15 kg para cada série ou fragéo.

7.3. Ervilha Empacotada: retirar no minimo 1% (um por cento) do nimero total de pacotes que compdem
o lote.

7.4. As amostras assim extraidas serédo homogenei zadas, reduzidas e acondicionadas em, no minimo, 3
(trés) vias com peso de 1 kg (um quilograma) cada, devidamente identificadas, lacradas e autenticadas.

7.4.1. Seraentregue 1 (uma) amostra para o interessado, 2 (duas) ficardo com o Orgéo de Classificacio e
o restante da amostra sera obrigatoriamente recolocado no lote ou devolvido ao proprietério.

7.5. Para efeito da classificagdo da ervilha, serd utilizada uma das amostras novamente homogeneizada,
da qual deverdo ser retirados 250 g (duzentos e cinquenta gramas) do produto.

8. Certificado de Classificagdo

8.1. O Certificado de Classificacio seré emitido pelo Orgéo Oficial de Classificagso, devidamente
credenciado pelo Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria, em modelo oficia e
de acordo com alegislacdo em vigor.

8.2. Suavalidade sera de 90 (noventa) dias, contados a partir da data de sua emiss&o.

8.3. No Certificado de Classificacdo deverdo constar, além das informagdes padronizadas, as seguintes
observacoes:

8.3.1. Motivos que determinaram a classificacéo do produto como Abaixo do Padréo;

8.3.2. Motivos que determinaram a desclassificagcdo do produto.

9. Armazenagem e Meios de Transporte: Os estabel ecimentos destinados a armazenagem da ervilha e os
meios para o seu transporte devem oferecer plena seguranca e condi¢des técnicas imprescindiveis a sua

perfeita conservacao, respeitada a legislagdo especifica vigente.

10. Fraude: Sera considerada fraude toda alteracéo dolosa, de qualquer ordem ou natureza, praticada na



classificagao, no acondicionamento, no transporte, na embalagem, na marcacéo e na armazenagem, bem
como nos documentos de qualidade do produto, conforme norma em vigor.

11. Disposigoes Gerais

11.1. Sera de competéncia exclusiva do érgéo técnico especifico do Ministério da Agricultura, do
Abastecimento e da Reforma Agréria, resolver os casos omissos porventura surgidos na utilizagcdo da
presente norma.

ANEXO|

ERVILHA - LIMITESMAXIMOS DE TOLERANCIA - % EM PESO

Matérias . Manchados
. . Estranhas [Ardidos Avariados Tota de

Tipo |Umidade .
€ Mofados CarunchadogDescoloridos Avariados
Impurezas

1 15 0,5 0,5 - 1,0 4

2 15 1,0 1,0 0,5 2,0 8

3 15 15 15 1,0 4,0 12

4 15 2,0 2,0 15 6,0 16

5 15 2,5 2,5 2,0 8,0 20

HIPERIDES LEANDRO FARIAS
Diretor do DNPV
Substituto

ENIO ANTONIO MARQUES PEREIRA
Secretario da SDA

ANEXO [11

NORMA DE IDENTIDADE, QUALIDADE, EMBALAGEM, MARCACAO E APRESENTACAO DA
LENTILHA

1. Objetivo: A presente normatem por objetivo definir as caracteristicas de identidade, qualidade,
embalagem, marcacao e apresentacdo da lentilha que se destina a comercializacéo.

2. Definicdo do Produto: Entende-se por lentilha os gréos provenientes da espécie Lens esculenta,
Moench.

3. Conceitos: Para efeito desta norma e termos usados nas presentes especificagdes, considera-se:
3.1. Gréaos Avariados. S&0 0s gréos inteiros ou pedagos de gréo que se apresentam chochos ou imaturos,
ardidos, brotados, mofados, carunchados, despeliculados, manchados ou descol oridos, danificados, bem

como os partidos e quebrados.

3.1.1. Ardido: gréo que apresenta alteracOes em sua coloracdo normal e em sua estrutura interna, devido a
acao do calor e umidade ou fermentagéo.

3.1.2. Brotado: gréo que se apresenta visivelmente germinado, caracterizando inclusive o rompimento da
pelicula.

3.1.3. Chocho/lmaturo: gréo que se apresenta menor que o gréo normal, enrugado, praticamente
desprovido de massainterna por deficiéncia de desenvolvimento.



3.1.4. Carunchado: gréo que apresenta perfuragéo causada ou danos causados por carunchos ou outros
insetos, em qualquer de suas fases evolutivas.

3.1.5. Despeliculado: gréo que se apresenta desprovido de sua pelicula, parcial ou totalmente.

3.1.6. Descolorido/Manchado: gréo que apresenta alteracéo total ou parcial na cor da pelicula ou manchas
visiveis, sem afetar porém a sua polpa.

3.1.7. Danificado: gréo que se apresenta amassado ou com deformacdo acentuada, devido a danos fisicos
OU Mecani cos.

3.1.8. Mofado: gréo que se apresenta com fungos (mofos ou bolores), mostrando a olho nu, aspecto
aveludado ou algodoento.

3.1.9. Partido: gréo que se apresenta dividido em seus cotilédones (bandas).

3.1.10. Quebrado: pedaco ou fragmento de gréo sadio que ndo vazar na peneira de crivos circulares de
3,00 mm de diametro.

3.2. Matéria Estranha: detrito de qualquer natureza estranho ao produto, tais como torrées, pedras e
sementes de outras espécies, que vazar na peneira de crivos circulares de 3 mm de didmetro ou que nela
ficar retido.

3.3. Impureza: detrito do proprio produto tais como os fragmentos de talo, de vagens, de pelicula do gréo,
entre outros, bem como os pedacos de gréo que vazarem na peneirade crivos circulares de 3,00 mm de
diémetro.

3.4. Umidade: Percentua de agua encontrado na amostra em seu estado original.

4. Classificagdo: alentilha seré classificada em classes e tipos, segundo o didmetro dos gréos e a
gualidade, respectivamente.

4.1. Classe: alentilha, segundo o didametro do gréo, sera classificada em 4 (quatro) classes:

4.1.1. Graida: Constituida de, no minimo, 95% de gréaos medindo 6 mm ou mais de didmetro e que
ficarem retidos na peneira de crivos circulares de 6 mm.

4.1.2. Média: Constituida de, no minimo, 95% de gréos medindo entre 5 e 6 mm de diAmetro e que
ficarem retidos na peneira de crivos circulares de 5 mm.

4.1.3. Miuda: Constituida de, 0 minimo, 95% de gréos medindo entre 3 e 5 mm de didmetro e que ficarem
retidos na peneira de crivos circulares de 3 mm.

4.1.4. Misturada: Constituida de gréos que ndo se enquadram nas exigéncias das classes anteriores,
devendo-se mencionar no Certificado de Classificacéo, a porcentagem de cada uma das classes que
compde a mistura.

4.2. Tipos: A lentilha, qualquer que seja a classe a que pertenca, sera classificada em 4 (quatro) tipos,
conforme o0 Anexo | da presente norma.

4.3. Umidade, Matéria Estranha e Impureza
4.3.1. O limite maximo de tolerancia para o teor de umidade e os percentuais de matéria estranha e
impureza, admitidos para o enquadramento do produto a cada um dos tipos, estéo estabel ecidos no Anexo

| da presente norma.

4.4. Abaixo do Padréo: A lentilha que ndo atender as exigéncias contidas no Anexo | da presente norma,



seré classificada como Abaixo do Padréo.
4.4.1. O produto classificado como Abaixo do Padr&o podera ser:

4.4.1.1. Comercializado como tal, desde que perfeitamente identificado e cujaidentificagdo esteja
colocadaem lugar de destaque, de fécil visualiza¢do e dificil remocéo.

4.4.1.2. Rebeneficiado, desdobrado ou recomposto, para efeito de enquadramento em tipo.
4.4.1.3. Reembalado e remarcado para efeito de atendimento as exigéncias da norma.
4.5. Desclassificagao

4.5.1. Sera desclassificada e proibida sua comercializagdo, para consumo humano ou animal, alentilha
gue apresentar:

4.5.1.1. Mau estado de conservacdo, incluindo os processos de fermentacéo e mofo;
4.5.1.2. Odor estranho de qual quer natureza, impréprio ao produto;
4.5.1.3. Teor de micotoxinas acima do limite estabelecido pelalegislacéo especificaem vigor;

4.5.1.4. Residuos de produtos fitossanitarios ou contaminantes acima dos limites estabel ecidos pela
legislacéo especificaem vigor.

4.5.2. Sera desclassificada e impedida a sua comercializagao, até o seu rebeneficiamento ou expurgo para
enquadramento em tipo, toda a lentilha que apresentar:

4.5.2.1. Presenca de bagas de mamona ou outras sementes toxicas.
4.5.2.2. Presenca de insetos vivos.

4.5.3. Sera de competéncia do Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agréria, a
decisdo quanto ao destino do produto desclassificado.

5. Embalagem

5.1. As embalagens utilizadas no acondicionamento da lentilha poderdo ser de materiais naturais,
sintéticos, ou qualquer outro material apropriado que tenha sido previamente aprovado pelo Ministério da
Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria.

5.2. E obrigatdrio que as embal agens apresentem as seguintes caracteristicas;

5.2.1. Limpeza;

5.2.2. Resisténcig;

5.2.3. Bom estado de conservacao e higiene;

5.2.4. Garantam as qualidades comerciais do produto;

5.2.5. Atendam as especificagdes oficiais de confecgdo, dimensdes e capaci dade de acondicionamento.

5.3. A lentilha, qguando comercializada no atacado, devera ser acondicionado em sacos com capacidade
para 50 kg (cinqUenta quilogramas) em peso liquido do produto.

5.4. O material plastico utilizado na confeccéo das embal agens para a lentilha comercializada no varejo



deve ser obrigatoriamente incolor e transparente, a ponto de permitir a perfeita visualizagéo de qualidade
do produto.

5.5. As especificagBes quanto a confeccdo, as dimensdes e a capaci dade de acondicionamento,
permanecem de acordo com alegislagdo vigente do INMETRO/MJ.

5.6. Dentro de um mesmo lote sera obrigatério que todas as embal agens sejam do mesmo material e
tenham idéntica capacidade de acondicionamento.

6. Marcacéo

6.1. As especificagfes qualitativas do produto necessérias a marcacdo da embal agem (varejo) ou
identificagcdo do lote (atacado), ser&o retiradas do Certificado de Classificagéo.

6.2. Ao nivel de atacado, aidentificacdo do lote deve trazer, no minimo, as seguintes indicagoes:
6.2.1. NUmero do lote;

6.2.2. Classg;

6.2.3. Tipo;

6.2.4. Peso liquido;

6.2.5. Safra de producéo (declaracdo do interessado);

6.2.6. |dentificac&o do responsavel pelo produto (nome ou razéo social, enderego e nimero do registro do
estabel ecimento no Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria).

6.3. Ao nivel de vargjo, toda embalagem deve trazer as especificagdes qualitativas e quantitativas,
marcadas, rotuladas ou etiquetadas na vista principal, em lugar de destague, de fécil visualizagéo e de
dificil remocgdo, em caracteres legiveis, claros, corretos, precisos e ostensivos, contendo no minimo, as
seguintes indicacdes:

6.3.1. Produto;

6.3.2. Classg;

6.3.3. Tipo;

6.3.4. Peso liquido;

6.3.5. Identificacéo do responsavel pelo produto (nome ou razéo social, enderego e nimero do registro do
estabelecimento no Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agréaria).

6.4. No caso especifico da comercializacdo a granel ou em conchas, o produto exposto deve ser
identificado e aidentificacdo colocada em lugar de destague e de facil visualizacdo, contendo, no minimo,
as seguintes indicagoes:

6.4.1. Produto;

6.4.2. Tipo;

6.4.3. Preco de venda;

6.4.4. Origem, nome e endereco do produtor.



6.5. N&o serd permitido na marcagdo das embal agens ou naidentificac&o do produto posto avenda, o
emprego de dizeres ou qualquer modalidade de informagdo capaz de induzir em erro o consumidor a
respeito da natureza, caracteristica, qualidade, quantidade, propriedade, origem, preco e quaisguer outros
dados do produto.

6.6. As expressdes classe e tipo, utilizadas na marcagéo, seréo grafadas por extenso.

6.7. A especificacdo quditativa referente a classe deve ser grafada por extenso e quanto ao tipo, em
algarismos arabicos, ou com aexpressdo ABAIXO PADRAO por extenso, quando for o caso.

6.8. A marcagdo obrigatoria da quantidade do produto e do nimero do registro do estabel ecimento sera
precedida das expressdes Peso Liquido ou Peso Lig. e Registro M.A. nr. ou Reg. M.A. nr.,
respectivamente.

6.9. Todas as especificages qualitativas do produto necessérias a marcacdo da embalagem deverdo ser
apostas sobre umatarja em cor contrastante a do produto ou fundo das embalagens, quando for o caso, e
grafadas em caracteres de mesmas dimensdes, conforme o quadro abai xo:

Area davistaprincipal (cm?) AIUrax || minima das letras e nimeros (mm)
largura

até 40 1,50

maior que 40 até 170 3,00

maior que 170 até 650 4,50

maior que 650 até 2600 6,00

maior que 2600 12,50

6.9.1. aproporcéo entre a atura e alargura das |etras e nUmeros ndo pode exceder a 3 por 1 (trés por um).
7. Amostragem

7.1. A retirada ou extragcdo de amostra em lotes de lentilha seréa efetuada do seguinte modo:

7.1.1. Lentilha Ensacada: por furagdo ou calagem, sendo os sacos tomados inteiramente ao acaso, mas

sempre representando a expressdo média do |ote, numa quantidade minima de 30 g (trinta gramas) de
cada saco, obedecendo-se a seguinte intensidade:

nr. de sacos do lote nr. minimo de sacos a amostrar
até 10 todos

11 a50 10

51a100 20

acimade 100 20 + 2% do total de sacos

7.1.2. Lentilhaa Granel: a amostra sera extraida nas seguintes proporcoes:
7.1.2.1. Quantidades até 100 t, retira-se 20 kg de amostra.
7.1.2.2. Quantidades superiores a 100 t, retira-se 15 kg para cada série ou fracao.

7.1.3. Lentilha Empacotada: serdretirada, no minimo, 1% (um por cento) do nimero total de pacotes que
compdem o lote.

7.2. As amostras assim extraidas seréo homogenei zadas, reduzidas e acondicionadas em, no minimo, 3
(trés) vias com peso de 1 kg (um quilograma) cada, devidamente identificadas, |acradas e autenticadas.

7.2.1. Serdentregue 1 (uma) amostra para o interessado, 2 (duas) ficardo com o 6rgéo classificador e 0



restante da amostra recol ocado no lote ou devolvido ao proprietério.

7.3. Para efeito da classificacdo da lentilha, sera utilizada uma das amostras novamente homogenei zada,
daqual deverdo ser retirados 100 g (cem gramas) do produto.

8. Armazenagem e Meios de Transporte: Os estabel ecimentos destinados a armazenagem dalentilha e os
meios para 0 seu transporte devem oferecer plena seguranca e condigdes técnicas imprescindiveis a
perfeita conservacao, respeitada a legislacdo especifica vigente.

9. Certificado de Classificacdo

9.1. O Certificado de Classificago sera emitido pelo Org&o Oficial de Classificagio, devidamente
credenciado pelo Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria, em modelo oficia e
de acordo com alegislacdo em vigor.

9.2. Suavalidade sera de 90 (noventa) dias, contados a partir da data de sua emiss&o.

9.3. No Certificado de Classificacdo deverdo constar, além das informagdes padronizadas, as seguintes
indicagoes:

9.3.1. Motivos que determinaram a classificacéo do produto como Abaixo do Padréo;

9.3.2. Motivos que determinaram a desclassificagcdo do produto.

9.3.3. Porcentagem de cada uma das classes que compde a classe misturada.

10. Fraude: Considerar-se-a fraude toda alteracdo dolosa, de qualquer ordem ou natureza, praticada na
classificagéo, no acondicionamento, na marcacdo, na embalagem, no transporte e na armazenagem, bem
como nos documentos de qualidade do produto, conforme norma em vigor.

11. Disposicoes Gerais

11.1. Ser&d de competéncia exclusiva do 6rgdo técnico especifico do Ministério da Agricultura, do
Abastecimento e da Reforma Agraria, resolver 0s casos omissos porventura surgidos na utilizacéo da
presente norma.

ANEXO|

LENTILHA - LIMITESMAXIMOS DE TOLERANCIA - % EM PESO

Matérias Avariados
. . Estranhas

Tipo | Umidade e Carunchados Ardidos Mofados I\?/?rli glgos
I mpurezas

1 14 0,5 0,5 0,5 4

2 14 1,0 1,0 1,0 8

3 14 2,0 15 15 12

4 14 2,5 2,0 2,0 16

HIPERIDES LEANDRO FARIAS
Diretor do DNPV
Substituto

ENIO ANTONIO MARQUES PEREIRA
Secretério da SDA



ANEXO IV

NORMA DE IDENTIDADE, QUALIDADE, EMBALAGEM, MARCACAO E APRESENTACAO DO
GIRASSOL

1. Objetivo: a presente normatem por objetivo definir as caracteristicas de identidade, qualidade,
embalagem, marcagao e apresentacdo do girassol que se destina a comercializagéo.

2. Definicéo do Produto: entende-se por girassol, 0s gréos provenientes da espécie Helianthus annus.
3. Conceitos: para efeito dessa norma e termos usados nas presentes especificacdes, considera-se:

3.1. Gréaos Avariados: os gréos inteiros ou pedagos de gréo que se apresentam chochos, ardidos, brotados,
mofados, rancificados, partidos, danificados, danificados por insetos e descascados.

3.1.1. Chocho: gréo que se apresenta com densidade menor que a do gréo normal.

3.1.2. Ardido: gréo que apresenta alteracdo em sua coloragdo normal e em sua estruturainterna, devido a
acao do calor, umidade ou fermentacéo.

3.1.3. Brotado: gréo que se apresenta visivelmente germinado, caracterizando inclusive o rompimento da
pelicula.

3.1.4. Mofado: gréo que se apresenta com fungos (mofos ou bolores), mostrando a olho nu, aspecto
aveludado ou algodoento.

3.1.5. Rancificado: gréo que apresenta com cor anormal e odor desagradavel (ranco), devido as
caracteristicas fisico-quimicas do 6leo terem se alterado por processo oxidativo.

3.1.6. Danificado: gréo que se apresenta amassado, trincado ou rachado, em decorréncia de danos fisicos
Ou mecanicos, bem como os pedacos de gréo ou o gréo quebrado.

3.1.7. Descascado: gréo que se apresenta desprovido de sua casca natural, parcial ou totalmente.

3.1.8. Danificado por Insetos. Gréo que apresenta danos causados por insetos, em qualquer de suas fases
evolutivas.

3.2. Matéria Estranha: detrito de qualquer natureza estranho ao produto, tais como areia, fragmento de
madeira, gréo ou semente de outras espécie e sujidades (dejetos ou partes de insetos, entre outros).

3.3. Impureza: detrito do proprio produto tais como, folhas, talos, entre outros.
3.4. Umidade: o percentual de &gua encontrado na amostra em seu estado original.

4. Classificagdo: o girassol sera classificado em classes e tipos segundo a sua coloragéo (variedade) e a
sua qualidade, respectivamente.

4.1. Classe: o girassol, segundo a coloracdo dos gréos, sera classificado em 4 (quatro) classes.
4.1.1. Branco: o girassol que contenha, no minimo, 90% em peso de gréos de cor branca e/ou acinzentada.

4.1.2. Rgjado: o girassol gue contenha, no minimo, 90% em peso de graos com duas ou mais Cores,
rajados escuros ou claros.

4.1.3. Preto: o girassol que contenha, no minimo, 90% em peso de gréos de cor preta.

4.1.4. Misturado: girassol que se enquadrar nas exigéncias das classes anteriores, devendo-se mencionar



no Certificado de Classificagdo, a porcentagem de cada uma das classes que compde a mistura.

4.2. Tipos: o girassol, segundo a sua qualidade, sera classificado em 3 (trés) tipos, expressos por nimero
de 1 (um) a3 (trés), e definidos pelos limites méaximos de toleréncia, estabel ecidos no anexo | na presente
norma.

4.3. Umidade, Matéria Estranha e Impureza

4.3.1. O limite méximo de tolerancia para o grau de umidade e os percentuais de matéria estranha e
impureza, admitidos para cada um dos tipos, estdo estabel ecidos no anexo | da presente norma.

4.4. Abaixo do Padréo: o girassol que ndo atender as exigéncias contidas no anexo | da presente norma
serd classificado como Abaixo do Padréo.

4.4.1. O produto classificado como Abaixo do Padr&o, podera ser:

4.4.1.1. Comercializado como tal, desde que esteja perfeitamente identificado e com aidentificacéo
colocada em lugar de destaque, de facil visualizacdo e de forma clara, correta, precisa, ostensiva e de
dificil remocao;

4.4.1.2. Rebeneficiado, desdobrado ou recomposto, para efeito de enquadramento em tipo;

4.4.1.3. Reembal ado e remarcado para atendimento as exigéncias desta norma.

4.5. Desclassificagdo

4.5.1. Sera desclassificado e proibida sua comercializacdo todo girassol que apresentar, isolada ou
cumulativamente, as seguintes condicoes:

4.5.1.1. Mau estado de conservagao;

4.5.1.2. Aspecto generalizado de mofo, fermentacdo ou rancificacéo;

4.5.1.3. Odor estranho de qualquer natureza, impréprio ao produto;

4.5.1.4. Teor de micotoxinas acimado limite estabel ecido pela legislacdo especificaem vigor.

4.5.1.5. Residuos de produtos fitossanitarios ou contaminantes acima dos limites estabel ecidos pela
legislac&o especificaem vigor.

4.5.2. Sera desclassificado e impedida a sua comercializacdo, até o seu rebeneficiamento ou expurgo para
enquadramento em tipo, todo o girassol que apresentar:

4.6.2.1. Presenca de bagas de mamona ou outras sementes toxicas,
4.6.2.2. Presenca de insetos vivos.

4.6.3. Sera de competéncia do Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agréria, a
decis&o quanto ao destino do produto desclassificado.

5. Embalagem
5.1. As embalagens utilizadas no acondicionamento do girassol poderdo ser de materiais naturais,
sintéticos ou qualquer outro material apropriado que tenha sido previamente aprovado pelo Ministério da

Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agréria

5.2. E obrigatério que as embal agens apresentem as seguintes caracteristicas:



5.2.1. Limpeza;

5.2.2. Resisténcig;

5.2.3. Bom estado de conservagéo e higiene;

5.2.4. Garantam as qualidades comerciais do produto;

5.2.5. Atendam as especificacoes oficiais de confeccao, dimensdes e capacidade de acondicionamento.
5.3. O materia sintético utilizado na confeccéo das embal agens para o girassol comercializado no varegjo,
serd obrigatoriamente incolor e transparente, a ponto de permitir a perfeita visualizacdo da qualidade do

produto.

5.4. O girassol quando comercializada no atacado devera ser acondicionado em sacos com capacidade
para conter adequadamente 40 kg (quarenta quilogramas) em peso liquido do produto.

5.5. As especificacfes quanto a confeccdo, as dimensdes e a capaci dade de acondicionamento,
permanecem de acordo com a legislagdo vigente do INMETRO/MJ.

5.6. Dentro de um mesmo lote sera obrigatério que todas as embal agens sejam do mesmo material e
tenham idénticas capacidades de acondicionamento.

6. Marcacéo

6.1. As especificagBes qualitativas do produto, necessérias a sua marcagcdo ou rotulagem, serdo retiradas
do Certificado de Classificacao.

6.2 Ao nivel de atacado, aidentificacdo do lote deveratrazer, no minimo, as seguintes indicacoes:
6.2.1. NUmero do lote;

6.2.2. Classg;

6.2.3. Tipo;

6.2.4. Peso liquido;

6.2.5. Safra de producédo (de acordo com a declaragéo do interessado);

6.2.6. |dentificac&o do responsavel pelo produto (nome ou razéo social, enderego e nimero de registro do
estabel ecimento no Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria).

6.3. Ao nivel de varegjo, toda embalagem deve trazer as especificacdes qualitativas e quantitativas,
marcadas, rotuladas ou etiquetadas na vista principal, em lugar de destaque, de fécil visualizacdo e dificil
remocao, em caracteres legivels, claros, corretos, precisos e ostensivos, contendo no minimo, as seguintes
indicacoes.

6.3.1. Produto;

6.3.2. Classe;

6.3.2.1. A indicagdo da classe sera facultativa, exceto para a classe Misturado;

6.3.3. Tipo;



6.3.4. Peso liquido;

6.3.5. Identificacdo do responsavel pelo produto (nome ou razéo social, enderego e nimero do registro do
estabelecimento no Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria).

6.4. No caso especifico da comercializagdo a granel ou em conchas, o produto exposto deve ser
identificado e aidentificacdo colocada em lugar de destaque e de fécil visualizag&o, contendo no minimo
as seguintes indicacoes:

6.4.1. Produto;

6.4.2. Tipo;

6.4.3. Preco de venda;

6.4.4. Origem, nome e endereco do produtor.

6.5. N&o serd permitido na marcacdo das embal agens ou naidentificagéo do produto posto avenda, o
emprego de dizeres ou qualquer modalidade de informagéo, capaz de induzir em erro o consumidor a
respeito da natureza, caracteristica, qualidade, quantidade, propriedade, origem, preco e quaisguer outros
dados do produto.

6.6. As expressdes grupo e tipo, utilizadas na marcagéo, serdo grafadas por extenso.

6.7. A especificacdo qualitativareferente a classe deve ser grafada por extenso e, quanto ao tipo, em
algarismo arabico, ou com aexpressdo ABAIXO DO PADRAO, também por extenso, quando for o caso.

6.8. A marcacdo obrigatoria da quantidade do produto e do nimero de registro do estabel ecimento sera
precedida das expressdes Peso Liquido ou Peso Lig. e Registro M.A. nr ou Reg. M.A. nr.,
respectivamente.

6.9. Todas as especificacOes qualitativas do produto necesséario a marcacao da embalagem deverdo ser
postas sobre uma tarja em cor contrastante a do produto ou fundo das embal agens, quando for o caso, e
grafadas em caracteres de mesmas dimensdes, conforme o quadro abaixo:

Areada VistaPrincipal (M%) |A1ra minima das|etrase nimeros
alturax largura

Até 40 1,50

Maior que 40 até 170 3,00

Maior que 170 até 650 4,50

Maior que 650 até 2.600 6,00

Maior que 2.600 12,50

6.9.1. A proporcdo entre a atura e largura das letras e nUmeros ndo pode exceder a3 por 1 (trés por um).
7. Amostragem

7.1. A retirada ou extracdo de amostras sera ef etuada do seguinte modo:

7.1.1. Girassol Ensacado: por furacéo ou calagem, sendo os sacos tomados inteiramente ao acaso, mas

sempre representando a expressao média do |ote, numa quantidade minimade 30 g (trinta gramas) de
cada saco, obedecendo-se a seguinte intensidade:

n° de sacos do lote n° minimo de sacos a amostrar
Até 10 Todos
11a 50 10




51 a 100 20
acimade 100 20 + 2% do total de sacos

7.1.2. Girassol a Granel: a amostra sera extraida nas seguintes proporcoes:
7.1.2.1. Quantidades até 100 t, retira-se 20 kg de amostra;
7.1.2.2. Quantidades superiores a 100t, retira-se 15 kg para cada série ou fracéo.

7.1.3. Girassol Empacotado: retirar no minimo 1,00% (um por cento) do nimero total de pacotes que
compdem o lote.

7.1.4. As amostras assim extraidas, seréo homogenei zadas, reduzidas e acondicionadas em, no minimo, 3
(trés) vias, com peso de 1 kg (um quilograma) cada, devidamente identificadas, lacradas e autenticadas.

7.1.4.1. Serdentregue 1 (uma) amostra para o interessado, 2 (duas) ficaréo com o 6rgéo classificador e o
restante da amostra sera recolocado no lote ou devolvido ao proprietério.

7.1.5. Paraefeito da classificagdo do girassol, sera utilizada uma das amostras novamente homogenei zada,
da qual deverdo ser retirados 100 g (cem gramas) de produto.

8. Armazenamento e Meios de Transporte

8.1. Os depdsitos de armazenamento do girassol e 0s meios para 0 seu transporte, devem oferecer plena
seguranca e condic¢des técnicas imprescindiveis a sua perfeita conservacao, respeitada a legislacdo
especifica vigente.

9. Certificado de Classificagdo

9.1. O Certificado de Classificaco serd emitido pelo Orgdo Oficial de Classificacso, devidamente
credenciado pelo Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria, em modelo oficial e
de acordo com alegislagdo em vigor.

9.2. Suavalidade é de 90 (noventa) dias, contados a partir da data de sua emissao.

9.3. No Certificado de Classificacdo deverdo constar, além das informacdes padronizadas, as seguintes
indicaces:

9.3.1. Motivos que determinaram a classificacéo do produto como Abaixo do Padréo.

9.3.2. Motivos que determinaram a desclassificagdo do produto.

9.3.3. Procentagem de cada uma das classes (variedades) do girassol que compdem a classe misturado.
10. Fraude: considerar-se-a fraude toda alteracéo dolosa, de qualquer ordem ou natureza, praticada na
classificagéo, no acondicionamento, na marcagdo, na embalagem, no transporte e na armazenagem, bem
como nos documentos de qualidade do produto.

11. Disposicoes Gerais

11.1. Sera de competéncia exclusiva do 6rgdo técnico especifico do Ministério da Agricultura, do
Abastecimento e da Reforma Agréria, resolver os casos omissos porventura surgidos na utilizacdo da

presente norma.

GIRASSOL - LIMITESMAXIMOS DE TOLERANCIA - % EM PESO

| [Matérias [AVARIADOS |




Tipo Umidad [Estranhas Ardidos Mofados |Danificado DescascadoTOtal. de
€ € Rancificados S S Avariad
Impurezas oS
1 13 1,0 0,5 0,5 2,0 2,0 6,0
2 13 2,0 1,0 1,0 3,0 3,0 10,0
3 13 3,0 15 15 50 50 14,0

ROTEIRO DE CLASSIFICACAO DE GIRASSOL

1. Homogeneizar a amostra.

2. Determinar a umidade do produto, conforme manual do aparel ho.
3. Aferir abalanca.

4. Pesar 100 g do produto.

5. Determinar a classe, levando em conta a coloragdo dos graos.

6. Proceder a separacé@o de matérias estranhas e impurezas.

7. Proceder a separacéo dos defeitos. ardido, rancificado, mofado, danificado, descascado, chocho,
brotado e danificado por insetos.

8. Pesar e lancar no laudo os valores obtidos(o peso obtido € igual ao percentual).

9. Efetuar o enquadramento conforme tabela constante na Portaria 065/93.

10. Fazer constar no campo ¢Observagdes¢, do laudo e do certificado, quando for o caso:
10.1. Motivos que determinaram a classificagdo do produto como Abaixo do Padréo;
10.2. Motivos que determinaram a desclassificagéo do produto;

10.3. Percentagem de cada uma das classes que comp8em a classe misturado.

11. O produto com presenca de insetos vivos devera ser desclassificado e impedida a sua comercializagdo
até que se proceda 0 expurgo.

12. A validade do certificado de classificacéo é de 90 dias, contados a partir da data de sua emissao.
% TIPO Mat. Estranha e Impurezas...... ....cccocevvees voveviveieennnnns

Ardidos e RancCificados........... oovvererieries ceveerieniein
MOFAHOS.......coeeeiiieiirieeeeees et e

DanifiCatos.......ccooeeeeeeeeeeee e et e



Total de AVariados......c..coooveees e e

Observacdo: O Total de avariados é composto pelo somatorio de ardidos, rancificados, mofados,
danificados, descascados, chochos, brotados e danificados por insetos.

ANEXOV

NORMA DE IDENTIDADE, QUALIDADE, EMBALAGEM, MARCACAO E APRESENTACAO DA
MAMONA

1. Objetivo: A presente normatem por objetivo definir as caracteristicas de identidade, qualidade,
embal agem, marcacdo e apresentacdo da mamona que se destina a comercializagao.

2. Definicéo do Produto: Entende-se por mamona as bagas provenientes da espécie Ricinus communis, L.
3. Conceitos: Para efeito desta norma e termos usados nas presentes especificagoes, considera-se:

3.1. Defeitos: S8o as bagas inteiras ou pedaco de baga que se apresentam ardidas, imaturas, chuvadas,
danificadas e rancificadas.

3.1.1. Ardida: Baga que apresenta alteragdo em sua estruturainterna, com aspecto enegrecido, devido a
acao do calor e umidade ou fermentagéo.

3.1.2. Imatura: Baga que ndo atingiu seu desenvolvimento fisiol0gico completo (maturagdo),
apresentando-se geralmente descolorida, com tamanho e densidade menores que a baga normal.

3.1.3. Chuvada: Baga de mamona com aspecto opaco, devido a acdo da chuva.

3.1.4. Danificada: Baga que se apresenta danificada por agentes biol 6gicos (insetos, roedores), amassada,
rachada ou trincada (danos mecanicos), bem como a baga quebrada ou partida.

3.1.5. Rancificada: Baga que apresenta cor interna anormal e odor desagradavel, devido as caracteristicas
fisico-quimicas do 6leo terem se alterado por processo oxidativo.

3.2. Marinheiro: Baga de mamona que ainda preserva a capsula, seca ou verde.
3.3. Umidade: Percentual de &gua encontrado na amostra em seu estado original.

3.4. Impureza: Detrito do préprio produto tais como cascas soltas, folhas e pedagos de caule, bem como
as capsul as das sementes.

3.5. Matéria Estranha: Detrito de qualquer natureza estranho ao produto, tais como terra, pedras, gravetos,
torrdes, pregos e sementes de outras espécies vegetais.

4. Classificagdo: A mamona sera classificada em classes e tipos, segundo a sua apresentacdo e a qualidade
respectivamente.

4.1. Classe: A mamona, segundo a sua apresentacdo, sera classificada em 2 (duas) classes:

4.1.1. Selecionada: Produto que contém no minimo, 90% de bagas de coloracdo e tamanho uniformes;
4.1.2. Misturada: Produto que néo se enquadra na classe anterior.

4.2. Tipo: A mamona, qualquer que seja a classe a que pertenca, serd classificadaem 3 (trés) tipos,

segundo a qualidade do produto, definidos de acordo com os limites maximos de tolerancia, estabelecidos
no Anexo | da presente norma.



4.3. Umidade e Teor de Oleo:
4.3.1. A umidade da mamona parafins de armazenamento, ndo podera exceder o limite de 10%.

4.3.2. Serafacultado, mediante solicitacdo de andlise pelo interessado, constar do Certificado de
Classificagdo o percentual de umidade e o teor de 6leo da mamona classificada.

4.4, Abaixo do Padrdo: A mamona que ndo atender as exigéncias contidas no Anexo | da presente norma,
serd classificada como Abaixo do Padréo.

4.4.1. O produto classificado como Abaixo do Padr&o podera ser:

4.4.1.1. Comercializado como tal, desde que perfeitamente identificado e cujaidentificagdo esteja
colocada em lugar de destague, de facil visualizacdo e de dificil remocéao.

4.4.1.2. Rebeneficiado, desdobrado ou recomposto, para efeito de enquadramento em tipo.
4.5. Desclassificagéo:

4.5.1. Sera desclassificada e proibida sua comercializagdo, a mamona que apresentar:
4.5.1.1. Mau estado de conservacéo.

4.5.1.2. Aspecto generalizado de mofo, fermentagdo ou rancificacéo;

4.5.1.3. Residuos de produtos fitossanitarios ou contaminantes acima dos limites estabel ecidos pela
legislacéo especificaem vigor.

4.5.2. Sera de competéncia do Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agréria, a
decisdo quanto ao destino do produto desclassificado.

5. Embalagem

5.1. As embalagens utilizadas no acondicionamento da mamona poderdo ser de material natural, sintético
ou qualquer outro material apropriado que tenha sido previamente aprovado pelo Ministério da
Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agréria.

5.2. E obrigatdrio que as embal agens apresentem as seguintes caracteristicas;

5.2.1. Limpeza;

5.2.2. Resisténcig;

5.2.3. Bom estado de conservagéo e higiene;

5.2.4. Garantam as qualidades comerciais do produto;

5.2.5. Atendam as especificacfes oficiais de acordo com alegisacéo vigente do INMETRO/MJ, quanto a
confeccdo, as dimensdes e capacidade de acondicionamento.

5.3. A mamona comercializada no atacado, devera ser acondicionada em sacos com capacidade e no
maximo 50 kg (cinqlienta quilogramas) em peso liquido do produto.

6. Marcacéo

6.1. As especificagtes qualitativas do produto, necessarias a marcacao ou identificagdo do lote (atacado)
serdo retiradas do Certificado de Classificagéo.



6.2. A identificacdo do lote deve trazer, no minimo, as seguintes indicagoes:
6.2.1. Nimero do lote;

6.2.2. Classg;

6.2.3.Tipo;

6.2.4.Peso liquido;

6.2.5. Safra do produto (declaracdo do interessado);

6.2.6. Identificacdo do responsavel pelo produto (nome ou razéo social, enderego e nimero de registro do
estabelecimento no Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agréaria).

6.3. No caso especifico de comercializacdo a granel, em conchas ou em sacos abertos, o produto exposto
deve ser identificado e aidentificacdo colocada em lugar de destague e de fécil visualizacdo, contendo no
minimo, as seguintes indicacdes:

6.3.1. Produto;

6.3.2. Tipo;

6.3.3. Preco de venda;

6.3.4. Origem, nome e endereco do produtor.

7. Amostragem

7.1. A retirada ou extracdo de amostra em lotes de mamona, sera efetuada do seguinte modo:

7.1.1. Mamona Ensacada: Por furacdo ou calagem ou abertura e despejo dos sacos, sendo 0s mesmos

escol hidos inteiramente ao acaso, mas sempre representando a expressao média do |ote, numa quantidade
minimo de 50 g (cinqlienta gramas) de cada saco, obedecendo-se a seguinte intensidade:

n° de sacos do lote  |n° minimo de sacos a amostrar
até 10 todos

11a 50 10

51 a 100 20

acimade 100 20 + 2% do total de sacos

7.1.2. Mamona a Granel: A amostra sera extraida nas seguintes proporcoes:
7.1.2.1. Quantidades até 100 t, retira-se 20 kg de amostra.
7.1.2.2. Quantidades superiores a 100t, retira-se 15 kg para cada série ou fracéo.

7.2. As amostras assim extraidas, serdo homogeneizadas, reduzidas e acondicionadas em, no minimo, 3
(trés) vias, com peso de 1 kg (um quilograma) cada, devidamente identificadas, |acradas e autenticadas.

7.2.1. Serdentregue 1 (uma) amostra para o interessado, 2 (duas) ficardo com o 6rgéo classificador e 0
restante recolocado no lote ou devolvido ao proprietario.

7.3. Para efeito de classificagdo da mamona, sera utilizada uma das amostras novamente homogenei zada,
da qual deverdo ser retirados 250 g (duzentos e cinqlienta gramas) do produto.



8. Armazenagem e Meios de Transporte

8.1. Os estabel ecimentos destinados a armazenagem da mamona e 0s meios para 0 seu transporte, devem
oferecer plena seguranca e condi¢des técnicas imprescindiveis a perfeita conservacao do produto,
respeitada a legislagdo especifica vigente.

9. Certificado de Classificagdo

9.1. O Certificado de Classificaco sera emitido pelo Orgdo Oficial de Classificagso, devidamente
credenciado pelo Ministério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agréria, em modelo oficial e
de acordo com alegislagdo em vigor.

9.2. Suavalidade serd de 120 (cento e vinte) dias, contados a partir da data de sua emisséo.

9.3. No Certificado de Classificacdo devem constar, aém das informagdes padronizadas, as seguintes
indicacoes:

9.3.1. Motivos que determinaram a classificacéo do produto como Abaixo do Padréo.

9.3.2. Motivos que determinaram a desclassificacéo do produto.

10. Considerar-se-a fraude, toda alteracéo dolosa, de qualquer ordem ou natureza, praticada na
classificagéo, no acondicionamento, na marcagcdo na embalagem, no transporte e na armazenagem, bem
como nos documentos de qualidade do produto, conforme norma em vigor.

11. Disposicoes Gerais

11.1. Serad de competéncia exclusiva do 6rgdo técnico especifico do Ministério da Agricultura, do
Abastecimento e da Reforma Agréria, resolver os casos omissos porventura surgidos na utilizacéo da
presente norma

ANEXO|

MAMONA - LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA - % EM PESO

Matérias
. Estranhas .. |Ardidos DEFEITOS .
Tipo e Marinheiros e RancificadodDanificados Total de Defeitos
I mpurezas
1 1,0 4 2 4 8
2 2,0 6 4 7 14
3 5,0 8 6 10 20

D.0.U., 19/02/2010



